REITER
WURST-SALAT

ZUTATEN

500g REITER Schwarzwalder
2 kleine rote Zwiebeln

200g Stangensellerie

1 Apfel

1EL Schnittlauch-Rallchen
100ml Gemuse- oder Geflugelbruhe
3 EL Weipwein-Essig

5 EL Ol

2 EL Senf

Salz

Pfeffer

Zucker

REITER

GLUCK 1S5T, WO IMMER DU BIST. &%

ZUBEREITUNG

1

Die Zwiebeln schalen, in Streifen oder Ringe schneiden, in eine Schissel geben, mit

etwas Salz bestreuen und einige Minuten ziehen lassen.

Stangensellerie waschen, putzen und schrag in ca. 2-3cm grofie Sticke schneiden.
Selleriesticke in einem Topf in kochendem Salzwasser bissfest blanchieren, in Eiswas-

ser abschrecken und abtropfen lassen.
REITER Schwarzwalder in feine Streifen schneiden.
Apfel waschen, vierteln, entkernen und in mundgerechte Sticke schneiden.

Sellerie, REITER Schwarzwalder und die Apfelstucke zu den Zwiebeln geben, Schnitt-

lauch-Rollchen hinzufugen und alles vermischen.

Briihe, Essig, Senf und Ol hinzufigen und den Salat mit Salz, Pfeffer und einer Prise
Zucker wirzen.

Den Salat im KUhlschrank einige Zeit ziehen lassen und gegebenenfalls nochmals

nachwurzen.

Die Zutaten in einer SchiUssel anrichten und nach Belieben mit Schnittlauch garnieren.



